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de la CMA Gard

Chambre
La Chambre de Métiers et de I'Artisanat deMéfiers
se joint a cet événement pour promouvoir «arArtisanat
'artisanat gardois et son terroir

GARD



> Programme

» La Chambre de Métiers et de I'Artisanat du Gard au travers de sa
participation aux Journées Méditerranéennes des Saveurs vous fait
découvrir les saveurs et savoir-faire de I’Artisanat Gardois ;
concours, démonstrations, dégustations, ...venez nous rencontrer !

Démonstrations culinaires sur cuisine mobile

Samedi 1* juin

@ 9h302a10h30 Concours culinaire «Autour de I'oeuf»
Chaque participant dispose d'un panier d'ingrédients
identiques (offerts par le Mas des Agriculteurs)
Pilote du jury : Jérébme NUTILE, Chef étoilé au restaurant
gastronomique Jéréme NUTILE - Nimes

° 13h30 4 14h30 Entrées et desserts romains, par Rodolphe BELINGUIER
Militant du GoUt, Au Gard’manger - Manduel

0 15h a 16h Canelé, par Fabien CALAMEL Militant du GoUt, Calamel
Traiteur - Aigues-Mortes

Dimanche 02 juin 3

° Th « Aioli provencal », par Jean-Philippe CREICHE Militant du
Gout, Creiche Traiteur - Grau du Roi

© 12n « Epaule agneau désossée farcie », par Ludovic PELLET,
Boucherie - St Julien-les-Rosiers

0 13h « Pizzas de saison », Saber ROMDANI, Pizzaiolo MY PIZZA -
Nimes :

© 14h30 216h30 «Financier aux fraises » et « Vachette camarguaise »,
par Sébastien MARCHETTI Militant du GoQt, Boulangerie
Patisserie Marchetti - Uchaud

Dégustations artisans « Militant du Goiit »

© Terrines, Conserverie Les Trois Fréres, Camille GASCON et Thomas SAHUC -
VERFEUILLE ;

© Confitures artisanales, La Cuillére Gourmande, Frédéric FONTVIEILLE - CONGENIES

© Pralines, Maison Maurice, Christophe Maurice - FONS-OUTRE-GARDON =

et de I'Artisanat du Gard
904 Av. Maréchal Juin
30900 NIMES

Chambre de Métiers Q@ =

rcp-contact@cma-gard.fr @
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